[image: ]
Inventario para Sabores Polanco:
	Cantidad
	Concepto
	Descripción

	1
	Robot gastronómico 
	Robot Robert

	1
	Food truck 
	Largo: 6.96 mtrs. más 1.14 metros de gancho Alto 2.56 mtrs. Ancho 2.43 mtrs.

	1
	Freidora
	Freidora 220 Volts 60 HZ.

	1
	Baño María
	Galaxy 177GW5OE, Modelo 12”x20” 1200 w. Voltaje 120V-60hz

	1
	Parrilla
	Parrilla de gas

	1
	Calentador de agua
	Rheem, modelo 89VP25, capacidad 9 litros, coltaje 127v/1600w

	1
	Quemador
	Quemador Drago, 90,000 BITUS.

	1
	Tarja
	Tarja de 609.6mm ancho x 2311 mm de largo con tres tinas de 279mm fondo x 381mm y una tina de 146mm fondo x 254mm x 381mm certifación NSF.

	1
	Aire acondicionado
	Aire acondicionado tipo Minisplit 1 tonelada marca Mirage, modelo EHCq20T-CHC120T eficiencia energética: NOM-023-ENER-2018, tipo de gas R410a

	1
	Rack para condensador de clima
	

	1
	Gato de Remolque
	Gato de Remolque con capacidad de soporte: 3628 kg, capacidad levante 3100 kg.

	1
	Campana de extracción
	Campana de extracción de acero inoxidable de 279 mm, con certificación NSF.

	1
	Extractor de acero
	Extractor de acero inoxidable marca US Airsupply Corpo Inc voltaje 110V

	1
	Tubería
	Tubería principal de gas ½ pulgada diámetro para 500 PSI de presión. Modelo Usmsha No.DF-IC-14C/39 resistente a la flama.

	1
	Regulador de gas
	Regulador de gas modelo GR-133

	1
	Cable eléctrico
	Cable eléctrico interior calibre 12 AWG 600v 90°C NOM CFE-E000-03 2024

	1
	Toma corriente
	Toma corriente principal capacidad hasta 220V 50 AMPERS

	2
	Banners
	62.02 cm ancho por 161.77 cm de alto

	70
	Kilos de pollo por día
	

	30
	Kilos de carne de res por día
	

	30 
	Kilos de carne de cerdo por día
	

	60
	Litros de aceite
	

	10
	Kilos de toppoki
	

	10
	Kilos de salchicha
	

	100
	Botellas de Soju
	

	5
	Bolsas de harina de 5 kg.
	

	5
	Bolsas de 5 kg cada uno de las salas: Agridulce, Rojo Picante y Pimienta negra
	

	1
	Bolsa de 10 kg de salsa de toppoki
	

	2
	Kg. Pasta de pescado
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